2,
Albana DOCG

Primo vino bianco italiano ad aver ricevuto la D.0.C.G.Colore giallo paglierino tendente al dorato,
profumo caratteristico. Sapore gradevolmente fruttato.

Romagna DOCG Albana Secco
Albana

90 q.li per ettaro

Colline di Castel S. Pietro T. (BO)

1-2anni

10-12°C

Leggera macerazione con vinacce a
temperatura controllata e successiva
fermentazione in bianco termocondizionata del
mosto fiore.

Primo vino bianco italiano ad aver ricevuto
la D.O.C.G. Colore giallo paglierino tendente
al dorato, profumo caratteristico. Sapore
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- gradevolmente fruttato.
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Y 4 E eccellente con gli antipasti, piatti di pesce,

primi leggeri e carni bianche.

0,75 litri
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Via Madonnina, 3041 Castel San Pietro Terme, 40024 Bologna * Telefono: +39 051 941618 Fax: +39 051 944749
Email: info@dalfiumenobilvini.it < Web: www.dalfiumenobilvini.com




